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Mazowsze,

serce Polski

Przedsigwzigcie pn. "Modemnizacja, przebudowa i adaptacja infrastruktury szpitalnej wraz z zakupem wyposazenia
W celu poprawy efektywnosci, jakosci i dostepnosci do szybkiej diagnostyki i leczenia onkologicznego
w MCLChPiG w Otwocku, realizowane w ramach Krajowego Planu Odbudowy i Zwiekszania Odpornosci.

Warto$¢ przedsiewzigcia: 69 078 594,42 PLN. Wartos¢ dofinansowania z UE: 58 619 041,86 PLN.

Mazowieckie Centrum Leczenia Choréb Phuc i Gruzlicy w Otwocku jest Jednostka organizacyjna Samorzadu
Wojewo6dztwa Mazowieckiego.

Otwock, 15.05.2026 r.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest ustuga kompleksowej obstugi spotkania podsumowujgcego
realizacj¢ projektu pn. ,,Modernizacja, przebudowa i adaptacja infrastruktury szpitalnej wraz z
zakupem wyposazenia w celu poprawy efektywnosci, jakosci i dostepnosci do szybkiej
diagnostyki i leczenia onkologicznego w MCLChPiG w Otwocku” w ramach Zadania nr 18.
Kampania promocyjna-informacyjna projektu.

Termin: 29 czerwca 2026 r.
Miejsce realizacji: MCLCHP i G w Otwocku, Pawilon A
Liczba 0s6b:100

W zakres przedmiotu zaméwienia wchodzg m.in.: transport, obstuga, prace montazowe, prace
demontazowe, przygotowanie, sprzgtniecie po evencie oraz dostawa niezbednych elementow
wtym: w tym:

1. namiot eventowy bialy/ecru z zadaszeniem, $ciankami zabezpieczajagcymi w przypadku
deszczu, na parkingu z kostki brukowej przed pawilonem A, bez uszkodzenia nawierzchni.
Wielko$¢ hali: powinna uwzgledniaé przestrzen konferencyjng oraz cateringowg - lacznie
bedzie tam przebywaé 100 0s6b. Mozliwe jest rozdzielenie tych dwéch stref np. 2 namioty,

2. krzesta ustawione kinowo w celu przeprowadzenia konferencji - 100 0s6b

3. scenka z ambong na podwyzszeniu,

4.sprzgt multimedialny tj. naglo$nienie, 2 szt. mikrofony, ekran, monitor w celu
przeprowadzenia prezentacji,

5. strefa cateringowa - stoliki, stoly,

6. dekoracja stotéw, kwiaty, oswietlenie, pokrowce, obrusy



7. przygotowanie, obstuga kelnerska,

8. sprzet do serwowania dan cieptych, napojow cieptych itp.,

9. zastawa porcelana/szklo,

10. menu: 3 rodzaje - dania gorace, 5 rodzajow - przystawki, deser/ciasto/owoce, napoje gorace
oraz zimne.

Warunki realizacji zamowienia:

1. Pelna gotowos¢ na godzing przed rozpoczeciem spotkania,

2. wszystkie niezbegdne atesty dotyczace sprzgtu, pozwolenia, licencje,

3. doswiadczenie Zleceniobiorcy przy realizacji minimum trzech projektéw: organizacja
eventow, dla 100 osob,

4. mozliwo$¢ negocjacji szczegdlowych warunkow,

5. mozliwo$¢ zmiany terminu przez Zleceniodawce z dwutygodniowym wyprzedzeniem,

6. mozliwo$¢ zmniejszenia liczby 0sob przez Zleceniodawcg z tygodniowym wyprzedzeniem,
7. przedstawienie konkretnego menu wraz z podaniem stawki na 1 osobg:

- przystawki,

- danie gorace,

- danie stodkie,

- 0,33 napoje.



